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¨ RobeÊroseÊpâleÊavecÊdesÊnuancesÊallantÊduÊroseÊpêcheÊtrèsÊ
clairÊauÊcuivre,ÊavecÊunÊperlageÊtrèsÊfinÊetÊpersistant. 

¨ AuÊnez,ÊleÊbouquetÊestÊrésolumentÊintenseÊavecÊdesÊnotesÊ
deÊfleursÊblanches,ÊdeÊfruits,ÊdeÊpommeÊverteÊquiÊs’es-
tompentÊensuiteÊversÊlaÊframboiseÊetÊlaÊgroseille.Ê 

¨ 
sapide,ÊharmonieuxÊetÊcrémeuxÊenÊboucheÊavecÊuneÊsensa-
tionÊfinaleÊagréablementÊacide. 

ParfaitÊàÊl’apéroÊouÊpourÊaccompagnerÊdesÊantipastiÊouÊdesÊfruitsÊ
deÊmer. 

NotesÊdeÊdégustation 

DistinctionsÊinternationales 
 

Code 150Ê35Ê345Ê 

Format 750Êml 

  

Produit 

  

 

 
 

Teneur en sucre 5,5Êg/L Taux d’alcool 11,5% Statut IP 

 
Veneto

Vinification

.

Vinification en blanc, fermentation à température controlée. 
La fermentation du pinot noir en rouge se fait a basse
température. Il vient ensuite assemblé. Méthode Charmat 
avec plus de 60 jours de prise de mousse. 

13% Pinot Nero

87% GleraCépage

Suggestions d'accords

Désignation
Règlementée DOP - Dénomination d’Origine Protégée

DOC - Dénomination d’Origine Contrôlée

Appelation
d'origine

Producteur Antonio Facchin

Prosecco Rosé Treviso Extra Brut (millémisé)

(Treviso)

Italie

 Prosecco Treviso

En bouche le goût est sec, austère, avec une belle structure,


