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Code 150 16 460 

Format 750 ml 

  

Produit Terra Sorella 

Producteur Atha Ruja Poderi 

  
Fermentation sur les peaux pendant une période 
allant de 15 à 20 jours, passage en cuves inox au 
moins 10 mois, tandis qu'une petite partie est éle-
vée dans des tonneaux de chêne français pen-
dant une période de moins d'un an. Le tout suivi 
d’une période de 2 à 3 mois de vieillissement en 
bouteille. 

Teneur en sucre n/d g/L Taux d’alcool 15% Statut IP 

Italie 

 

¨ 

¨ Le nez révèle les parfums de la Sardaigne, avec des notes 
de maquis méditerranéen, de myrte et de cerise marasca, 

¨ En bouche, il émane une agréable fraîcheur et des tanins 

 

NotesÊdeÊdégustation 

DistinctionsÊinternationales 
SMVC 2021                      Decanter Bronze 2018 et 2017 

Robe rouge rubis vif.

complétées par des notes minérales.

présents mais subtils et savoureux. 

Suggestions d'accords

Il se paire bien avec des hors-d'oeuvres, viandes rouges, charcuteries
fromages, plats tomatés

Vinification

Cépage 100% Cannonau

Désignation
Règlementée DOP - Dénomination d’Origine Protégée

 DOC - Dénomination d’Origine Contrôlée

Appelation 
d'origine

DOC Cannonau di Sardegna

Sardegna


