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¨ Robe jaune paille aux reflets verdâtres.  

¨ Le nez offre des arômes d’une bonne intensité et moyenne-
ment complexes, avec des parfums de fruits mûrs et 
d'agrumes, ainsi que des notes de fleurs d'oranger . 

¨ En bouche il offre des saveurs persistantes, chaudes et 
douces, caractérisées par une sapidité modérée. 

 

Accompagne bien les entrées, les pâtes, les viandes et même les 
fruits de mer en sauce tomate. 

NotesÊdeÊdégustation 

Accords 

Code 150 03 722 

Format 750 ml 

  

Produit Tareni Inzolia  

  

Producteur Cantine Pellegrino 

  

DésignationÊ 

réglementée 

IGT - Indication Géographique Typique 

IGP - Indication Géographique Protégée 

  

Cépage 100% Insolia 

  

Vinification 

PériodeÊdeÊrécolteÊàÊpartirÊdeÊlaÊpremièreÊdécadeÊ
deÊseptembre.Ê 

VinificationÊtraditionnelleÊenÊblanc,ÊavecÊpressurageÊ
douxÊetÊfermentationÊàÊtempératureÊcontrôlée.Ê 

2ÊmoisÊdeÊvieillissementÊenÊcuveÊinox. 

 

Teneur en sucre n/d g/L Taux d’alcool 12,5% Statut IP 

Italie 

Sicile 

ProvinceÊdeÊTrapani 


