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Produit Amaro del Capo 

Producteur Distilleria Caffo 

Appellation Liqueur amère 

 

 
 

29 herbes officinales, fleurs, fruits et racines de la 

généreuse terre de Calabre, en raison de leurs 

propriétés toniques-digestives, telles que l’orange 
amère, l’orange douce, la réglisse, la mandarine, la 
camomille et le genévrier. 

 

Procédés Ingrédients infusés dans des alcools fins à 90°. 
 

 

Caractéristiques du produit 

♦ Hautement digestive, Vecchio Amaro del Capo, la version 

Calabrese de l’amaro, doit toujours être servi frais. 

♦ La menthe, l’anis et la réglisse émergent dans toute leur force, 
tandis que les herbes créent une expérience sensorielle fraîche 

et séduisante. 

♦ En bouche, son goût délicat et aromatique s’adapte également 

bien aux palais plus délicats, non habitués aux 

« boissons amères » 
 

Suggestions d’accords 

Parfait comme digestif, doit être bu congelés pour souligner les 

caractéristiques des herbes particulières qui le compose. 
 

 

Code 117 95 881 

Format 700 ml 

Prix 29,30$ 

Distinctions internationales 
 

 

En 2010, Vecchio Amaro del Capo a été la seule boisson amère italienne à recevoir la 

médaille d’or lors d’un concours mondial à Bruxelles. 

Teneur en sucre  n/d g/L Taux d’alcool 35% Statut SL 
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