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¨ Belle robe couleur rubis d’une intensité bien soutenue. 

¨ Nez agréable aux arômes de fruits noirs, vanille, sous-bois, 
poivre noir et de café. 

¨ En bouche l’attaque est ronde aux notes de cassis et 
d’épices, avec une belle persistance aromatique.   

¨  

S’accorde avec des grillades d’agneau, du bœuf, du canard et les 
fromages à pâte dure. 

NotesÊdeÊdégustation 

Accords 

Code 147 15 496 

Format 750 ml 

  

Prix 16,30$ 

Produit BordeauxÊSupérieurÊBaronÊEugèneÊ 

  

Producteur Haussmann 

  

DésignationÊ 

réglementée 

AOC - Appellation d’Origine Contrôlée 

AOP - Appellation d’Origine Protégée 

  

Cépage 
70% Merlot 

30% Sauvignon 

  

Vinification 

Élevage sous bois d’environ 9 mois afin de 
donner une expression optimale du terroir. 

L’équilibre actuel de ce vin permet un bon po-
tentiel de garde de 3 à 5 ans suivant le millé-
sime. 

Teneur en sucre 1,8 g/L Taux d’alcool 13,5% Statut RA 
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