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¨ 

¨ LeÊnezÊoffreÊdesÊarômesÊdeÊfruitsÊnoirs,Êmûre,ÊfraiseÊcerise,Ê

¨ 

 

Bœuf,Êagneau,Êveau,ÊvolailleÊetÊcharcuterie 
 

NotesÊdeÊdégustation 

Code n/d 

Format 750Êml 

  

Produit 

  

Producteur MolinoÊSant’Antimo 

  

  

Cépage 100%ÊMerlot 

  

ÉgrappageÊetÊpressurageÊdoux,Ê8ÊjoursÊdeÊfermen-

-
neauÊdeÊchêneÊetÊ3ÊmoisÊenÊbouteille.ÊÊ 

Teneur en sucre n/dÊÊg/L Taux d’alcool 14,5% Statut IP 

ITALIE
Toscana

(Montalcino)

OMMIO 

Vinification

peaux 8 à 10 jours à la fin de la fermentation al-

Désignation 
règlementée

IGT - Indication Géographique Typique
IGP - Indication Géographique Protégée

Appelation
d'origine

Toscana

Suggestions d'accords

Robe rouge foncée, typique du merlot

minéraux avec des notes de fumée

En bouche, il est corsé offre des arômes et des tannins souple, 
avec des arômes qui rappel la prune, les baies.


