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¨ Robe jaune paille clair aux reflets dorés avec le temps.  

¨ 
les fleurs d'acacia et l'arôme du pain sortant du four.  

¨ En bouche, il présente une saveur bien équilibrée, persis-
tante et très harmonieuse.  

Excellent avec des entrées de légumes et de poisson, des soupes 
et des plats de poisson légers.  

NotesÊdeÊdégustation 

Code 150 08 662 

Format 750 ml 

  

Produit Chardonnay IGT Veneto 

  

Producteur Rigoni Vittorino 

  

  

  

Le moût issu d'un pressurage doux est mis à fer-
menter environ 10 jours à 16 °C. Il est ensuite mis 
à mûrir dans des cuves en acier jusqu'à la mise en 
bouteille.  

Teneur en sucre n/d  g/L Taux d’alcool 12% Statut IP 
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Vinification

Le nez offre parfum est fin, intense et délicat, et rappelle 

Suggestions d'accords

Cépage 100% Chardonnay

 IGP - Indication Géographique Protégée
Désignation 
règlementée

 IGT - Indication Géographique Typique

Appelation
d'origine

Veneto


