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¨ Robe jaune paille claire aux reflets cuivrés.  

¨ Le nez offre un parfum caractéristique qui rappelle la cam-
pagne estivale lors de la fenaison.  

¨ En bouche, son goût est rond et élégant, et ressemble à la 
saveur de la croûte de pain.  

Se marie bien avec des risottos aux herbes et au poisson, ainsi 
qu'avec des entrées légères de viande blanche et de poisson. 

Notes de dégustation 

Code 150 09 340 

Format 750 ml 

  

Produit 

  

  

  

Cépage 100% Pinot Grigio 

  

Les raisins sont pressés doucement. La fermenta-
tion du moût commence dans des cuves thermo-

Teneur en sucre n/d  g/L Taux d’alcool 13% Statut IP 

 

ITALIE
Veneto

Pinot Grigio 

Producteur Rigoni Vittorino

Désignation 
règlementée

DOC - Dénomination d’Origine Contrôlée
 DOP - Dénomination d’Origine Protégée

Appelation
d'origine

DOC Delle Venezie

Vinification

mais 16 °C. 

Suggestions d'accords


