Italie
Piémont
Montforte d’Alba

Produit Barolo Big D’Big

Producteur Rocche dei Manzoni

Désignation o o .
DOCG-Dénomination d’Origine Contrbolée Garantie
réglementée

BAROLD
~

mtg AAYLO3125,
Ler® ¢4123mKR7804 {

Cépage 100% Nebbiolo

Fermentation pelliculaire pendant 21 jours a tempé-
rature controlée.

Elevage sur bois suivi d’un passage en cuves de
ciment. |l est raffiné encore apres la mise en bou-
teille, avant la mise en marché.

Vinification

Capacité de garde estimée: plus de 30 ans

Notes de dégustation

ROCCHE DEI MANZONI" ¢  Robe grenat avec des reflets orangés.

BAROLO ¢ Nezriche et structuré avec des arémes terreux,, de cerises

B noires ainsi que des notes .
BIG 'd BIG

¢  En bouche, il a du corps, il est riche et plaisant. Il est har-

| B , monieux, noble et raffiné.
PODERE ROCCHE DEI MANZONI
DI VALENTINO
MONFORTE D'ALBA - ITALIA

e poporromnvmaLa i
~ LEGC USRS Accords

Parfait avec les viandes rouges, les viandes sauvages et les
champignons, particulierement les truffes.

Code 145 14 408 Distinctions internationales
Format 750 ml 2014 - 93pts wine spectator 95pts JamesSuckler
93“3 @
Wine Spectator
Teneur en sucre n/d Taux d’alcool 74% Statut /P
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