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¨ Robe jaune brillant. 

¨ Le nez offre un bel arôme complexe de fleurs et de fleurs 
séchées. 

¨ En bouche il est corsé, démontre une grande complexité, et 
nous laisse sur une longue finale. 

Particulièrement intéressant avec des plats asiatiques. 

NotesÊdeÊdégustation 

Code 148 79 538 

Format 750 ml 

  

Prix 

Produit ViognierÊRéservaÊOrange 

  

  

  

  
Les raisins cueillis à la main, sont immédiatement 
traités, égrappés, broyés et réfrigérés à 8 ° C pour 
une macération à froid dans des cuves en acier 
inoxydable. Fermentation pendant 22 jours sur les 
peaux à température contrôlée. Pas de fermentation 
malolactique, stabilisation tartrique à froid pendant 1 
semaine avant la finition et la mise en bouteille. 

Teneur en sucre 2,9 g/L Taux d’alcool 12,5 % Statut SL 

Chili 
ElquiÊValley 
Coquimbo 

18,20$

Appelation 
d'origine

Valle del Elqui

Producteur Viña Falerina

Désignation 
règlementée     

Cépage 100% Viognier

Denominación de origen (DO)

Vinification

Accords suggérés


